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ПРИЛОГ ИСТОРИЈИ ВИНОГРАДАРСТВА И ВИНАРСТВА
У СРБИЈИ*

Апстракт: У раду ће бити указано на број , величину и положај 
митрополиј ских винограда у околини Београда, као и на врсту и обим радова 
који су током године обављани у њима. Значајни приноси са ових добара омогу- 
ћавали су производњу неколико врста вина кој е су у великој мери подмиривале 
потребе митрополијске резиденциј е у Београду.

Кључне речи: Србиј а, виноградарство, винова лоза, вино, винарство, 
Београдска епархиј а.

Заравни благих падина и плитке и широке долине залеђа Београда, 
прекривене највећим делом лесом, омогућиле су развој виноградарства у 
непосредној близини града као и у околним селима, кој а су била главни 
снабдевачи београдског тржишта различитим прехрамбеним производима. 
О развиј еном виноградарству на овој териториј и сведочи известан број 
средњовековних извора на основу кој их можемо закључити да су се 
виногради београдских становника простирали јужно од града ка Авали.1 
Узгој винове лозе на ширем подручј у града ниј е прекинут ни након

* Рад ј е настао као резултат истраживања на прој екту Министарства 
просвете и науке Републике Србиј е Од универзалних царстава ка 
националним државама. Друштвене и политичке промене у  Србији и на 
Балкану (Ев. бр. 177030).
1 Ј. Калић-Миј ушковић, Београд у  средњем веку, Београд 1967, 291.
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турских освај ања. Извештај е западних путописаца, кој и помињу обиље 
доброг и ј ефтиног вина у Београду2, потврђују и османски катастарски 
пописи. Међу селима са нај већом производњом вина истицала су се 
Вишњица и Мириј ево кој а су, зај едно са селима Горњим и Доњим Сланцем, 
припадала вакуфу Мехмед-паше Јахј апашића доносећи му приход од 
12.540 акчи на име ушура од шире.3 Век касниј е Евлиј а Челеби пише о 
великим површинама под виноградима у околини Београда, на кој е 
његови становници плаћај у порез од 38.000 акчи.4 Према речима овог 
путописца, виногради су се простирали од југоисточне стране шехера до села 
Вишњице, па до варошких чесама, затим до текиј ског винограда, а одатле 
до Абаза-(пашина) киоска5, затим Авалским потоком до утврђења Авале.6

На овом простору ј е забележено постој ање винограда и у првој 
половини 18. века. На Амановој мапи кој а ј е израђена 1721. године, а на 
кој ој ј е представљен ј едан део Београдског дистрикта, већи комплекси 
винограда уцртани су око Београда иза шанца, на подручј у данашње

2 Ђ. Костић, Тврђава, подграђе, град: немачки поглед на Београд, Београд 
у делима европских путописаца, Београд 2003, 19.
3 Овај вакуф ј е 1560. године убирао приход од 298 ведара шире или 8940 
акчи из Вишњице (20 ведара од становника Вишњице и 278 од власника 
винограда у атару Вишњице) и 120 ведара шире или 3600 акчи из 
Мириј ева (89 ведара шире са винограда становника Мириј ева и ј ош 31 
ведро од власника винограда у мириј евском атару). Х. Шабановић, Турски 
извори за историју Београда, Београд 1964, 484, 487, 523, 527, 530, 531; 
Вакуф ј е међу свој им службеницима имао и мај стора за вино. А. Фотић, 
Улога вакуфа у  развој у  ориј енталног града: београдски вакуф Мехмед- 
паше Јахјапашића, Социј ална структура српских градских насеља (XII- 
XVIII век), Смедерево -  Београд 1992, 154.
4 У тексту се користи термин аспра кој и ј е у Европи код нас био синоним 
за акчу. Наведени износ се ниј е односио на винограде вакуфа Мехмед- 
паше Јахј апашића кој и су били слободни од давања. Иначе, Евлиј а ј е 
прегледао и уносио у свој е дело податке из различитих сиџила, дефтера, 
вакуфнама и фермана. Више о изворима Евлиј е Челебиј а погледати у 
уводу Хазима Шабановића издању одломака путописа. E. Čelebi, Putopis. 
Odlomci o jugoslovenskim zemljama, Sarajevo 1973, 9-55, 91, 590.
5 Абаза-пашин киоск се налазио у близини данашње Дубровачке улице на 
Дорћолу. Д. Ђурић-Замоло, Београд као оријентална варош под Турцима 
1521-1867. Архитектонско - урбанистичка студија, Београд 1977, 139.
6 Čelebi, Putopis, 91.
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општине Палилула до Ташмај дана и на западном Врачару. Велике 
површине под виновом лозом простирале су се и источно од града према 
Вишњици, док ј е мањих винограда ј е било у околини Раковице, Репишта, 
Железника и Ресника. Нај већи ј единствени комплекс винограда обухватао 
ј е предео између Мокролушког потока и Топчидерске реке.7

У оквиру овог комплекса винограда 1730. године Београдска 
епархиј а ј е имала три винограда у Топчином (Топчиском) Селу8, два у 
Дузлуку9, ј едан на Камену и два изнад Дузлука на Дедеином брду10 
(Дедињу, Топчидерском брду и Сењаку). У долини Топчидерске реке, 
поред митрополитове воденице, налазила су се два новозасађена 
винограда од 6 и 30 мотика.11 Код Топчиског Села, на брду више чесме, до 
турског шанца, налазио се ј ош ј едан виноград од 4 мотике. Више Дузлука 
био ј е виноград од 12 мотика, а у самом Дузлуку, до реке, виноград од 15 
мотика. На Дедеином брду налазила су се два винограда, и то од 4 и 14 
мотика. У близини наведених винограда био ј е и виноград више Камена^̂

Прилог историји виноградарства и винарства у  Србији

7 Ж. Шкаламера, Мапа једног дела Београдског дистрикта из 1721. године, 
Годишњак града Београда 17 (1970) 49.
8 Топчино Село налазило се на левој обали Топчидерске реке, на месту где 
се данас налази железничка станица Топчидер. На Амановој мапи ј е 
уцртано пет кућа и велико гробље. Шкаламера, Мапа једног дела Београдског 
дистрикта, 52.
9 Назив Дузлук (од турске речи düzlük кој а значи раван, површ) односио 
се на део подножј а Дедеиног брда -  Дедине (Дедиња, Топчидерског брда 
и Сењака), греде кој а дели Мокролушку од Топчидерске долине.
10 На Дедини су се Турци 1717. године утврдили шанчевима. Шанчеви су 
се око Београда простирали у полукруг. До Дунава су се спуштали гребеном 
десне стране Мириј евског потока, све до Вишњице, а до Саве гребеном 
Дедине. Главни стан турске вој ске ј е био изнад Бањичког поља, на коме су 
се и у 19. веку налазили виногради. К. С. Протић, Одломци из историје 
Београда, Годишњица Николе Чупића 7 (1885) 284-285.
11 Мотика ј е износила осмину јутра. С. Гавриловић, Урбаријално питањеу 
Сремској жупанији средином XVIII века, Зборник МС за друштвене науке 
27 (1960) 7.
12 Топоним (ороним према Шкаламери) Камен се помиње у вези с 
границом атара Топчиног Села. На њега ј е управно ударала граница атара 
кој а се пружала преко Дедеиног брда, да би се наставила ка Сави. Р. Груј ић, 
Прилози за историју Србије у  доба аустријске окупације (1718.-1739.), 
Споменик СКА 51 (1913) 100; Шкаламера, Мапа једног дела београдског
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од 16 мотика. Укупна површина свих поменутих винограда, зај едно са 
виноградом од 8 мотика на митрополиј ском мајуру кој и се налазио поред 
пута за Смедерево, износила ј е 109 мотика.13

Митрополиј а ј е, између осталих земљишних поседа, имала и три 
винограда у Гроцкој , и по ј едан у Смедереву и Пожаревцу.14 Њихова по- 
вршина ниј е забележена, изузев да ј е ј едан од три смедеревска винограда 
имао 22 мотике под белом лозом.15 О виноградима и осталој епархиј ској 
имовини у Гроцкој и Смедереву бринуо ј е ј еромонах Силвестер, док су 
радове у самим виноградима обављали за то посебно унај мљени службе- 
ници. Дворски виноград у Смедереву одржавао ј е Гаврило Андреј евић

дистрикта, 59. У неколико извора с почетка XIX века помиње се и село 
Камен. На основу грађе кој у ј е прикупио Бранко Перуничић, а у кој ој се 
на ј едном месту за село Камен каже да се налази поред Саве, Реља 
Новаковић ј е убицирао ово ишчезло насеље у предео Каменску Ћуприју 
код Велике Моштанице, кој и ј е уцртан на карти околине Београда из 1883. 
Р. Новаковић, Још о неким ишчезлим селима на домаку Београда, Годишњак 
града Београда 32 (1985) 102-104.
13 Груј ић, Прилози за историју Србије, 106-107, 136, 143; Д. Руварац, 
Непокретно имање митрополије београдске у  Београду 1730, Архив за 
историј у Српске православне карловачке митрополиј е 2 (1912) 209; Д. 
Руварац, Митрополија београдска око 1735. године, Споменик СКА 42 
(1905) 129-130.
14 У другој половини 16. века Смедеревски санџак се издвај ао по производњи 
вина у односу на остале санџаке на средњем Дунаву -  Срем, Ђулу и 
Сегедин. Према неким истраживањима у Смедеревском санџаку ј е 
проиводња вина по домаћинству била око шест пута већа у односу на 
производњу у Срему, 12 у односу на Ђулу и 122 у односу на Сегедин. B. 
McGowan, Food Supply and Taxation on the Middle Danube, Archivum 
Ottomanicum 1 (1969) 150, 186-195. Виноградарство у Браничеву ј е било 
развиј ено и током средњег века. Након турског освај ања, у попису из 
1476, виногради су забележени у готово свим браничевским селима. 
Приход од шире већи од 1000 акчи забележен ј е у 14 села од кој их се њих 
девет налазило у Лучици. Е. Миљковић-Бој анић, Смедеревски санџак 
1476-1560: земља -  насеља -  становништво, Београд 2004, 92.
15 Архив Српске академиј е наука и уметности, Карловци, фонд 
Митрополитско-патриј аршиј ски архив „Б“, 1729/68 (=АСАНУК, МП „Б“); 
Руварац, Митрополија београдска, 129-130; Груј ић, Прилози за историју 
Србије, 144.
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док ј е радове у два винограда у Пожаревцу обављао Недељко Циганин.16 
Вино се чувало у подрумима на имањима и у митрополиј ским кућама у 
Смедереву, Гроцкој и Пожаревцу, одакле ј е ј едан његов део, зај едно са 
вином добиј еним на име милостиње, допреман у Београд лађом.17

Одржавање винограда ј е захтевало знатно веће издатке него 
одржавање осталих митрополитових поседа и они су 1731. године изно- 
сили 425 форинти.18 Надзор над овим трошковима, као и бригу о свим 
виноградима у околини Београда водио ј е дворски служитељ 
параиконом, коме ј е помагао посебно унај мљени службеник, винцилир. '̂9 
Винцилири су вршили директан надзор над нај амним радницима и 
радовима у виноградима. Ту службу ј е током 1731. године вршио 
извесни Никола, 1732. и 1734. винцилир Стој ан, док се 1735. године 
помиње винцилир Лека. Надница винцилира ј е 1734. године износила 50
новаца.20

Током целе године винограде су чували и одржавали пудари. 
Винограде у долини Топчидерске реке чувало ј е пет пудара, од кој их су 
двој ици забележена имена, Мој сиј у, кој и ј е био задужен за виноград код 
воденице на Топчидерској реци, и Милићу кој и ј е бринуо о виноградима 
у Дузлуку.21

Велике сезонске радове су обављали унајмљени радници. О времену 
у кој ем су предузимани одређени радови, о број у радника и њиховим 
надницама имамо податке за две узастопне године, 1731. и 1732. годину,22 
кој а се издвај ала по плодности, нарочито по роду жита и грожђа.23

Прилог историји виноградарства и винарства у  Србији

16 Годишња плата Гаврила Андреј евића ј е износила 40 форинти. 
Недељко Циганин ј е 1735. године за радове обављене у виноградима у 
Пожаревцу добио 13 форинти. АСАНУК, МП „Б“, 1735/63; АСАНУК, 
МП „Б“, 1732/28.
17 Д.Поповић, М.Богдановић, Грађа за историју Београда од 1717 до 1739, 
Београд 1958, 35, 105, 107, 114-116.
18 АСАНУК, МП „Б“, 1732/28.
19 Р. Груј ић, Прилози за историју Србије, 101-105.
20 АСАНУК, МП „Б“, 1732/28; Поповић, Богдановић, Грађа за историју 
Београда, 87-88, 105, 107, 115, 116.
21 Поповић, Богдановић, Грађа за историју Београда, 87-88, 115.
22 Подаци о виноградима и виноградарским радовима сачувани су у два 
дворска тефтера. АСАНУК, МП „Б“, 1732/28; Поповић, Богдановић, 
Грађа за историју Београда, 87-88.
23 АСАНУК, МП „Б“, 1732/111.
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Сезонски радови у виноградима су отпочињали средином марта.24 
Иако у дворским тефтерима ниј е наведено о кој им ј е радовима реч, 
можемо претпоставити да се, након што би прошла опасност од пој аве 
мразева, вршило одгртање чокота. Током априла лоза ј е орезивана. Након 
резидбе, крај ем априла и почетком мај а, виногради су се по први пут у 
току сезоне окопавали.25 Ово окопавање се називало покопница.26 У мају 
су постављане притке (тачке) за кој е ј е лоза везивана ликом.27 Крај ем мај а 
вршено ј е друго окопавање винограда тзв. прашење. Треће окопавање, 
изгртање, обављало се у другој половини ј уна. У то време су се вино- 
гради чистили а током ј ула и августа плевили и заламали. У септембру се 
брало грожђе28 након чега су у октобру уклањане притке. Током целог 
новембра вршило се подмлађивање винограда полагањем а радови су се 
завршавали у касну ј есен загртањем лозе, чиме ј е вршена њена припрема 
за зиму и заштита од ниских температура.29

Наднице нај амних радника кој и су обављали наведене послове су 
износиле између 20 и 45 новаца.30 Нај мање су били плаћани берачи, док

24 Начин на кој и су виногради одржавани током године и радови кој и су у 
њима обављани нису се у значај ној мери променили у односу на средњи 
век. Упореди: М. Благој евић, Земљорадња у  средњовековној Србији, Београд 
20042, 115-131.
25 За копање су се користиле различите врсте мотика. Према Прокопију 
Болићу, раковачком архимандриту, почетком 19. века код нас су се 
виногради понај више окопавали четвороугаоном мотиком босанком. П. 
Болић, СовршенЂ в lнодiлацЋ, частв прва, Будим 1816, 216.
26 Покопница ниј е вршена сваке године, већ онда када виноград ниј е био 
згртан или када неколико година узастопно ниј е окопаван у пролеће. 
Болић, СовршенЂ в lнодiлацЋ, частв прва, 218-219.
27 За 7.000 притки, кој е су набављане у оближњим селима Железнику и 
Жаркову, 1732. године ј е издвој ено укупно 17 форинти и 96 новаца. Лоза 
ј е повезивана ликом и у ту сврху ј е 1731. године купљено 20 бремена за 
7 форинти и 10 новаца. АСАНУК, МП „Б“, 1732/28; Поповић, Богдановић, 
Грађа за историју Београда, 87.
28 Године 1732. било неопходно издвој ити 58 форинти и 75 новаца за 235 
надница берача. Поповић, Богдановић, Грађа за историју Београда, 88.
29 АСАНУК, МП „Б“, 1732/28; Поповић, Богдановић, Грађа за историју 
Београда, 87-88.
30 Ове наднице су биле знатно веће од просечне наднице у Бечу кој а ј е 
према Кости Петровићу тада износила 17 новаца. К. Петровић, Карловци 
и карловачко становништво, Историски часопис 5 (1954-55) 302.
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су највеће дневнице од 45 новаца исплаћене 1732. године полагачима. 
Копање, везивање и плевљење се плаћало 25 новаца а постављање притки, 
прашење, орезивање и загртање 35 новаца. Неке од радова су обављале и 
жене. Тако ј е за везивање исплаћено 28. ј ула (8. августа) 1731. године 107 
женских надница од по 25 новаца.31

У изворима везаним за митрополиј ске земљишне поседе у 
Београдској епархиј и немамо података о сортама винове лозе кој а ј е гај ена 
у поменутим виноградима. Нај вероватниј е су се на њима узгај але оне 
врсте лозе кој е се помињу и у касниј ем периоду на овом простору. 
Имај ући то у виду, можемо претпоставити да се ј едан део сорти кој е ј е 
описао Прокопиј е Болић, архимандрит манастира Раковца, у књизи 
СовршенЂ в1нод1!лацЂ3̂  могао наћи и у виноградима у околини Београда.33
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31 АСАНУК, МП „Б“, 1732/28; Поповић, Богдановић, Грађа за историју 
Београда, 87-88.
32 Током 18. и у првој половини 19. века, времену наглог напретка науке, између 
осталог и хемиј е, и њене практичне примене, настао ј е низ радова и књига 
посвећених унапређењу винарства. На трагу тадашњих европских токова у тој 
области, настале су и прве књиге на српском ј езику посвећене вину и његовој 
производњи: Искусни подрумар Захариј а Орфелина и Совршен виноделац 
Прокопиј а Болића. За разлику од Искусног подрумара, Болићево дело се бави и 
виноградарством. Главни извор и узор за структуру Совршеног виноделаца 
представља Traite theorique et pratique sur la culture de la vigne avec l ’art defaire le 
vin, les eaux-de-vie, esprit de vin, vinaigres simples et composes, дело које j e извршило 
пресудан утицај на развој производње вина у првој половини 19. века, времену 
познатом и као „златно доба вина“. У њему су сакупљене и поново обј ављене 
студиј е Жана Антоана Шаптала (Jean-Antoine Chaptal), Антоана Августина 
Парментиј еа (Antoine Augustin Parmentier) и Луја Дусиј еа (Louis d’Ussieux), кој е 
су свој е прво издање имале у оквиру Cours complet d  ‘agriculture Франсоа Розиј еа 
(Francois Rozier). J. B. Gough, Winecraft and Chemistry in 18th-Century France: 
Chaptal and the Invention o f  Chaptalization, Technology and Culture 39/1 (1998) 74. 
Болић j e пред собом имао превод Јосипа Болтића на латински поменутог дела 
који je 1808. обј ављен у Бечу под насловом Tractatus de vitis cultura artequeparandi 
vinum, crematum, spititum vini, acetum simplex et compositum. Имајући за узор његов 
садржај и структуру, Болић j e извршио прву класификацију и дао опис старих 
сорти лозе кој а су гајене у Срему. Такође, дао je и низ података од непроцењиве 
вредности о виноградарству и справљању вина на нашим просторима.
33 Прокопиj e Болић j e класификовао и описао поj eдинe сортe грожђа коj e 
су узгаj анe на нашeм подручј у прe eпидeмиj e филоксeрe. Тако су описанe:
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Припрема вина отпочињала ј е ј ош у току саме бербе кој а се 
одвиј ала у другој половини августа или у септембру. Код нас ј е био обичај 
да се обрано грожђе у виноградима преручи у чаброве и муља муљалима 
начињеним од рашљатог дрвета кој е ј е било огуљено и углачано. При 
припреми белог или ружичастог вина, одмах по муљању грожђа вршило 
се цеђење, након чега су преостали чврсти делови смесе сакупљани у 
платнене кесе у кој има ј е гњечењем и гажењем истискиван преостали сок. 
Комина кој а ј е остај ала користила се за печење ракиј е, прављење сирћета 
или чингера, кој и ј е добиј ан наливањем воде у комину. Бурад са широм ј е, 
након затварања, одношена из винограда до качаре, винске стај е, пивнице 
или подрума у кој има се одвиј ало прво врење. У исто време кљук настао 
муљањем црног грожђа ј е превожен у отвореној буради34, да би у качари 
или подруму био пресут у велике каце у кој има ј е остај ао до завршетка 
врења, након чега ј е отакан у бурад.35

1. Чавчица или Чавка; 2. Црни Грашац; 3. Скадарка; 4. Балента или Баленка 
или Валенка; 5. Црно грожђе попут Волуј арке; 6. Волово око или Волуј арка 
или Месан; 7. Друга Волуј арка, Месан названа; 8. Црна зеленика; 9. 
Тамј аника црна; 10. Црни Дренак; 11. Чађавица; 12. Плаветан Дренак; 13. 
Црвена Дињка; 14. Црвени Дренак; 15. Црвенкастобели Дренак; 16. 
Радовинка; 17. Мирковача; 18. Скадарка бела; 19. Бела Дињка; 20. Бели 
Грашац; 21. Право или чисто бело грожђе; 22. Овчиј ренак; 23. Бела 
Волуј арка; 24. Балента или Валента бела; 25. Тамј аника; 26. Першун 
грожђе; 27. Сланкаменка или Модруша; 28. Смедеревка; 29. Бело крупно 
грожђе; 30. Бела Ранка; 31. Друга врста Беле Ранке; 32. Мирисавка; 33. 
Мирисавица или друга врста Мирисавке; 34. Бели Дренак; 35. Бели крупни 
Дренак. Болић, СовршенЂв1нод$лацБ, частЂ прва, 36-60. Преносом филоксере 
1864. године, за 30 -  40 година уништени су засади сорти европско-азиј ске 
лозе (Vitis vinifera L), кој а се до тог времена гај ила на сопственом корену. 
Криза ј е превазиђена производњом резница лозних подлога и 
калемљењем сорти европске лозе. А. Накаламић, Н. Марковић, Опште 
виноградарство, Београд 2009, 12. Ипак, велики број старих винограда ј е 
заувек уништен, а њихово место су заузеле оранице и баште. Такав ј е 
случај био и у неким селима у околини Београда. Р. Т. Николић, Околина 
Београда, Насеља српских земаља II, Београд 1909, 925.
34 Тако ј е 20. септембра (1. октобра) 1726. године исплаћено 12 форинти 
берачима, чаброношама и рабаџиј ама кој и су превозили кљук. Поповић, 
Богдановић, Грађа за историју Београда, 35.
35 П. Болић, СовршенЋ вlнодiлацЋ, частв друга, Будим 1816, 58-60, 83, 187.
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Французи, Нeмци, Хрвати и Мађари су, прeма Болићeвим рeчима, 
почeтком 19. вeка употрeбљавали посeбнe справe за цeђeњe кљука са грeдом 
или завртњeм, коj e ce нису користилe у нашим краj eвима.36 Мeђутим, на 
архиeпиcкопcком поceду у Топчидeру помињe ce j eдан шајтов '̂' (прecа 
за вино).38

Јeдина качара на eпархиj cким добрима забeлeжeна j e 1733. годинe 
у Гроцкој . У њој ce тада налазила каца од 100 акова39 (5430 литара) и j eдна 
бачва од 40 акова (2172 литра).40 Наj вeроватниj e да ce дeо вина припрeмао 
на поceду уз Топчидeрcку рeку, гдe j e чувана прecа. На њeму, или у њeговоj 
близини, на j eдноj од аустриј ских карата j e уцртан и митрополитов 
подрум (Vladika Bodrum)41, кој и ce нe помињe у пописима митрополиj cкe 
имовинe c крај а трeћe и почeтка чeтвртe дeцeниj e XVIII вeка. Мeђутим, 
на њeга ce можда одноcи запиc о поcтоj ању шајтова на митрополиj cком 
имању у Топчидeру, при чeму би пој ам шајтов означавао нe cамо прecу 
вeћ и cпрeмиштe за вино.42

Вино cа митрополиj cких винограда, као и оно добиj eно на имe 
милоcтињe, поклона или купљeно, чувано j e у вeликом подруму новe митро- 
полиj cкe рeзидeнциj e.43 Подрум j e имао укупно 17 прозора, чeтири округла
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36 Иcто, 58-61, 187.
37 Тeрмин шајтов у овом cлучаjу означава винcку прecу. У иcтом значeњу 
помињe га и Захариj e Орфeлин. З. Орфeлин, Иск8СНБ1иподр8марв, Бeч 1783, 
107. Прeма Вуковом рeчнику оcновно значeњe овог тeрмина j e завртањ. 
В. Стeф. Караџић, Српскирјечник истумачен њемачкијем и латинскијем 
ријечима, Бeч 1852, 832. Оба значeња дата cу у рeчнику ЈАЗУ Rječnik 
hrvatskoga ili srpskoga jezika XVII, JAZU, Zagreb 1959, 446.
38 Груј ић, Прилози за историју Србије, 143.
39 Јeдан аков изноcи 54.30 литра. Д. Поповић, Србија и Београд од 
Пожаревачког до Београдског мира (1718-1739), Бeоград 1950, 95.
40 Груј ић, Прилози за историју Србије, 143.
41 Новаковић, Још о неким ишчезлим селима, 108.
42 Како j e прecа била, уколико ce примeњивала, нај значај ниј а cправа кој а 
ce кориcтила у припрeми вина, њeно имe ce кориcтило и за винcки 
подрум. O. Mladenova, Grapes and wine in the Balkans: an ethno-linguistic 
study, Balkanologische Veröffentlichungen bd. 32, Weisbaden 1998, 579.
43 Прeма Болићeвим рeчима, озиданe и укопанe пивницe cу у Срeму билe 
рeткоcт. Онe cу ce наj чeшћe налазe иcпод кућа cа улазом cа cтражњe cтранe. 
Готово да ниcу укопаванe тe j e у њима лeти тeмпeратура била cкоро подјe- 
днако виcока као и у cобама изнад. У њима нe cамо да j e чувано вино, вeћ
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и 13 обичних, без окана, са капцима. У двема мањим преградама чуване су 
даске, шиндра, различити материј ал и предмети из старог двора. Из великог 
подрума се до двора долазило кроз ј едан мањи подрум, кој и се налазио до 
капеле, и ј една дупла окована храстова врата. На другој страни се налазила 
соба у кој ој ј е држана зелен, а кој а ј е 1733. године служила као затвор.44

За одржавање вина и подрума био ј е задужен Максим Игњатовић, 
дворски кухл и келер м а јс т е р Приликом пописа обављеног 1733. године 
у великом подруму су забележене 92 стаклене боце и 85 буради на 
дрвеним подваљцима, запремине од ј едног до 30 акова.46 Након бербе 
1732. године, у митрополиј ском подруму се налазило нешто више од 
30.000 литара вина, од чега ј е већи део био са митрополиј ских винограда 
у Београдској епархиј и.47 У подруму се такође налазило и вино из Срема,

су и жене преко лета ткале. Вински судови су често држани и под 
стрехама, препуштени различитим временским условима и нечистоћи. У 
Мађарској , Славониј и и Хрватској , пивнице су често прављене у самим 
виноградима, од блатом облепљеног плетара. Болић, Совршенв вЈнодклацв, частв 
друга, 255. Зграде у кој има се у виноградима чувало вино, пивнице, биле 
су карактеристичне и за пој едина виноградарска подручј а централне 
Србиј е и Бугарске. Више о овој теми: Н. Пантелић, Пивнице -  пољане, 
Гласник Етнографског музеј а у Београду 22-23 (1960) 171-185; Mladenova, 
Grapes and wine, 576.
44 Груј ић, Прилози за историју Србије, 135-137.
45 У уговору склопљеном са њим 1. октобра 1732. године, између осталог 
се међу његовим дужностима наводи и надзор над виноградарским 
пословима. Д. Руварац, Уговори Митрополита Вићентија Јовановића с 
дворским послужитељима, Архив за историј у Српске православне 
митрополиј е карловачке 1 (1911) 50. Према инструкциј и издатој дворским 
служитељима 1731. године, ј една од његових дужности ј е била: „Подр8м’ 
чисто держати и в1но без’ свакога изв^та сваке С8боте чистити и доливати 
и ј един’ чеп’ на едном’ ардов8 кои м8 са покажетг держати и никадЂ 
херибомЂ вина возм8^авати, но какw у едном’ ардов’ нестанет’ др8Г1и 
^ворити, а онаи л^по опрати и на wпредiленном’ м^ст8 положити.“ 
Груј ић, Прилози за историју Србије, 104.
46 У обј ављеном тексту пописа постој и прекид у редним број евима 
винских посуда. Нису наведене посуде од број а 59 до 109. Груј ић, Прилози 
за историју Србије, 136.
47 У двору се налазило више од 25.000 литара вина произведеног од грожђа 
са митрополиј ских винограда у околини Београда, Пожаревца, Гроцке и
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токаj cко вино и рацешторф^ .̂ У двору ce чувало ј ош и пeт акова вина од 
милостиње из Смeдeрeва и иcто толико вина коj e j e митрополит добио 
од Бeограђана на поклон за Божић. До попиcа кој и j e обављeн марта 1733. 
годинe потрошeно j e вишe од 90 акова различитог вина. Порeд тога што 
j e примао поклонe у вину, митрополит их j e и давао, прe cвeга члановима 
Бeоградcкe и Тeмишварcкe Админиcтрациj e.49

Од грожђа cа винограда Бeоградcкe eпархиj e добиј ано j e 
нeколико врcта вина. Наj вишe ce производило црно вино50 и то 
захваљуј ући саду у Дузлуку. Нeшто мањe j e било обичног бeлог вина 
као и белог самот ока^̂  из Дузлука, Топчиног Сeла и Смeдeрeва. 
Порeд ових вина попиcанe cу и мањe количинe белог бермета^^,

Смeдeрeва. Од грожђа коj e j e обрано на виноградима у околини Бeограда 
1732. годинe забeлeжeно j e 16.000 литара. Како j e дeо винcких поcуда 
изоcтављeн из попиcа, производња вина j e вeроватно била и вeћа. Груј ић, 
Прилози за историју Србије, 135-137.
48 Вино из Рацeрcдорфа у Пожунcкоj жупанији (Рачe у данашњој Словачкој ). 
Поповић, Богдановић, Грађа за историју Београда, 289.
49 Тако j e 1726. годинe допрeмљeно из Карловаца у Бeоград шecт акова 
црног вина на поклон принцу Алeкcандру. Архив Српcкe акадeмиj e наука 
и умeтноcти, Иcториj cка збирка 13173, КИ 1698. Двe годинe каcниj e 
митрополит Моj cиj e Пeтровић j e различитим званичницима у Бeограду и 
Тeмишвару поклонио нeшто вишe од 68 акова дворcког вина, наj вишe 
црног карловачког и бeлог cмeдeрeвcког, а нeшто мањe бeоградcког, црног 
грочанcког и cмeдeрeвcког бeлог бермета. Поповић, Богдановић, Грађа за 
историју Београда, 39.
50 Прeма Болићeвим рeчима, у Срeму, Славониј и, Мађарcкоj и Ауcтриj и 
био j e обичај да ce при прављeњу обичног црног вина муљај у гроздови, 
док cу ce cамо при прављeњу нај бољих вина, прe cвeга од cушака, одвај ала 
зрна од пeтeљки. Болић, СовршенЂ в lнодiлацЂ, частв друга, 136-137.
51 Самоток j e вино добиj eно од наj квалитeтниj e ширe иcцeђeнe из грожђа 
бeз вeликог притиcка. Mladenova, Grapes and wine, 520.
52 Друго имe за бермет j e пелењак или пeлeново вино. Припрeмао ce од 
бeлог или црног грожђа и то тако што ce у бурe рeђао рeд добро cазрeлог 
и нeплecнивог грожђа, па рeд пeлeна, док ce бурe готово нe иcпуни. Потом 
ce наливала шира или cтаро вино. Чecто ce додавала и cлачица кој а ce 
cпрeчавала иcувишe ј ако врeњe ширe. Оcим на овај начин, пeлeново вино 
ce cправљало и мeшањeм куванe или cвeжe ширe cа пeлeном и другим 
травама и зачинима. Орфeлин, Иск8СниИ подр8марв, 306-328; Болић, 
СовршенЂ в lнодiлацЋ, частв друга, 312-313.
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белог пунт ва јна^4, ш илера^4, белог и црног ш илера, и црвеног 
вина.

Вино са домаћих винограда у великој мери ј е задовољавало потребе 
двора. Приликом пописа марта 1733. године забележено ј е да митрополит 
Вићентиј е Јовановић пиј е „бело вино карловачко бермет, брано 731“.55 
Вино се углавном куповало приликом приређивања свечаности или за 
пој едине госте. Тако ј е током 1731. године за куповину вина за двор 
издвој ено само 10 форинти и 18^ новаца, од чега ј е потрошено скоро 4 
форинте за гозбу кој а ј е приређена за Шта(ј)ндела, фортификационог 
палир-официра, и ј ош 16 гостиј у.56

53 Пунтвај н ј е свезано или немо вино (немак). П. Болић, Словар в  в1нод%лца, 
Будим 1818, 29, 128. Немо вино ј е непреврело слатко вино кој е се добиј ало 
наливањем свеже шире у сумпорисану бурад, кој а ј е добро затварана да 
би се спречио улазак ваздуха и врење. Ово вино се употребљавало како за 
пиће тако и за поправљање лоших вина. Орфелин, Иск8снБ1и  подрнмарв, 
121-125.
54 У подруму су се 1733. године чувала 4 акова шилера, али и вино кој е ј е 
забележено као бели и црни шилер. Према Орфелину шилером ј е код нас 
називано вино средње бој е. Оно се добиј ало када се црно грожђе цедило, као 
и бело, одмах након муљања. Пишући о нај познатиј им винима, од сремских 
вина он истиче шилер, изврсно и здраво вино кој е се добиј а из црвене шире, 
и након три или четири године добиј а посебан укус. У истој књизи, у 
поглављу посвећеном справљању вештачких вина, налази се и пет рецепата 
за справљање шилера мешањем комовице, прокуване и свеже шире, и 
различитих зачина. Орфелин, Иск8снв1и  подр8марв, 104, 189-195. Према 
Вуковом Српском рјечнику шилер [шиљер] ј е vinum helvolum (ружичасто 
вино). Караџић, Српски рјечник, 839. У савременим речницима шилер се 
дефинише као врста црвеног вина, комињак. Према етнографској литератури, 
шилер, нај слабиј е вино, добиј а се када се приликом отакања остави мало 
црног вина у комини, па се у њу ј ош сипа и вода. A. Kruszec, Vukova trpeza -  
kulinarska terminologija u prvom izdanju „Srpskog rječnika" Vuka Stefanovića 
Karadžića (1818), Zbornik Matice srpske za filologiju i lingvistiku 47 (2004) 279. 
Овако добиј ено пиће (додавањем воде у комину) према Болићу се звало 
чингер и било ј е пиће за слуге. Вода се додавала постепено, мања количина, 
из дана у дан, чиме се омогућавало започињање и одвиј ање врења. Након 
осам до 12 дана се отакала вода а по завршетку врења, буре се затворало и 
одлагало у пивницу. Болић, Совршенв вlнодiлацb, частв друга, 187, 302-304.
55 Груј ић, Прилози за историју Србије, 136.
56 Поповић, Богдановић, Грађа за историју Београда, 53-68.
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Порeд вина, у подруму бeоградcкe рeзидeнциj e забeлeжeно j e 11 
акова (597, 3 литара) шербета кој и ce cправљао кувањeм мeда и водe.57 
Додавањeм хмeља или пивcког кваcца у току или након кувања подcти- 
цано j e врeњe. По прecипању у бурe, шeрбeт ce оcтављао на топлом мecту 
да прeври.58

Од грожђа cа митрополитcких винограда добиј ана j e и ракиј а. У 
cамом двору, до кухињe, налазила ce ракичница. Била j e покривeна 
даcкама и ограђeна а имала j e и ковачки оџак од цигала. У њој j e чуван и 
коришћeн j eдан казан cа лулом и табарком. Порeд казана у дворcкоj 
ракичници, j eдан казан ce налазио и у Гроцкој .59 Од 1734. годинe помињe 
ce и нова ракичница, кој а ce налазила на нeком од митрополитових поceда 
крај Бeограда.60

Ракиј а j e пeчeна у каcну j eceн, наj вeроватниj e на cвим митропо- 
литовим добрима. Овај поcао cу обављалe за то унаj мљeни ракичиj e. 
Старац Пeтко j e 1734. годинe иcпeкао у Пожарeвцу за двор дeceт казана 
ракиj e за шта j e добио 1 форинту и 50 новаца. Домаћа производња ниj e 
задовољавала потрeбe тe j e тe годинe купљeн j eдан аков ракиj e за 
домаћинcтво у Пожарeвцу, cлугe и гоcтe.61

У дворcком подруму, за разлику од вина, 1733. годинe ниj e 
попиcан ниj eдан аков ракиj e. Тада j e cамо забeлeжeно да ce мeђу cудовима 
cа вином налази j eдно бурe „c гроздиj eм, бeрмeт за ракиј у“ . Мeђутим, 
иcтоврeмeно у подруму митрополитовe рeзидeнциj e у Карловцима, 
налазило ce 16 акова новe ракиj e, а у малом подруму кућe у кој ој ce
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57 Груј ић, Прилози за историју Србије, 137.
58 Орфeлин, Иск8СНБ1и  подр8марв, 450-461.
59 Почeтком трeћe дeцeниj e 18. вeка у Краљевини Србији, дeлу данашњe 
цeнтралнe Србиj e кој и j e Пожарeвачким миром дошао под влаcт 
Хабзбуршкe монархиj e, попиcан j e 191 казан за пeчeњe ракиj e. Ј. Langer, 
Serbien unter der kaiserlichen Regierung 1717-1739, Mittheilungen des К. К. 
Kriegsarchiv, Neu Folge III , Wien 1889, 240.
60 Вeроватно j e изграђeна у j eceн 1734. годинe, j eр ce тада помињу у 
тефтеру издаци за маоре кој и cу радили на ракичници од 17 ф. и за 
маj cторe Јоcифа, Јeфту и Алeкcу, од 15 форинти. О радовима на 
ракичници ce бринуо баштован Рака. Груј ић, Прилози за историју Србије, 
132, 143; Поповић, Богдановић, Грађа за историју Београда, 107, 108.
61 Руварац, Митрополија београдска, 130.
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налазила школа, три акова шљивовицe62, два акова бермета и 27 акова 
комовe ракиj e.63 У околини Карловаца, као и у оcтатку Срeма производилe 
cу ce значаj нe количинe ракиj e, подјeднако комовицe и шљивовицe, 
захваљуј ући вeликим површинама под виноградима и шљивицима. 
Наj вeћи дeо производњe подмиривао j e домаћe потрeбe, а cамо мали дeо 
ce извозио. Обична комова ракиј а извожeна j e у Турcку, док j e за 
шљивовицом, кој а j e у другој половини 18. вeка била цeњeно алкохолно 
пићe, поcтоj ала потражња и у Нeмачкоj .64

Виноградараcка и винарcка традициј а фрушкогорcког виногорј а, 
поcвeдочeна низом извора, очувала ce cBe до данаc. Иако j e eпидeмиj а 
филокceрe оcтавила нeизбриcив траг и на овом подручј у, производња 
нeких вина никада ниj e прeкидана, док j e других, након поново 
пробуђeног инeрecовања за cтаро винарcтво, обновљeна. У иcто врeмe, 
подаци кој и указуј у на то да cу ce током првe половинe 18. вeка на 
виноградима у околини Бeограда и Смeдeрeва производилe значаj нe 
количинe вина, мeђу кој има и бeрмeта и шилeра, оcтали cу забeлeжeни 
cамо у малом број у cачуваних рачуна и дворcких бeлeжница из доба 
митропилита Моj cиj а Пeтровића и Вићeнтиj а Јовановића.

62 Прeма архимандриту Болићу шљивовица j e: „наиизредн1л отЂ св1го 
други рак1иски производа“, и „свагда болл отЂ страннм розол1л, кое се сђ 
многомЂ вештиномЂ и трошкомЂ праве“ . Болић, СовршенЂ в lнодiлацЂ, 
частБ друга, 411-412. Са овим мишљeњeм cлажe ce и Фридрих Вилхeлм 
фон Таубe (Friedrich Wilhelm von Taube) кој и опиcуjући Славонију и Срeм 
пишe да ce од cрeмcкe шљивовицe прави бољи и приј атниј и пунч нeго од 
западноиндиj cког рума или иcточноиндиj cког арака. Нај боља шљивовица 
ce, по њeговим рeчима, добиј ала од црнкаcтих крупних шљива. Ф. В. фон 
Таубe, Историјски и географски опис Краљевине Славоније и Војводства 
Срема, Нови Сад 1998, 46.
63 Груј ић, Прилози за историју Србије, 136, 152, 153.
64 Ф. Ш. Енгeл, Опис Краљевине Славоније и Војводства Срема, Нови Сад 
2003, 352; Таубe, Историјски и географски опис, 225, 95.
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A CONTRIBUTION TO THE HISTORY OF VITICULTURE AND
WINE IN SERBIA

Summary

In the fourth decade of the 18th century, nine vineyards situated in 
the vicinity o f Belgrade were the most important part o f the land owned by 
the Eparchy o f Belgrade. Church official paraikonom  and employee known 
as vincilir supervised all seasonal work and workers. From grapes grown in 
the Eparchy’s vineyards several wines were made including bermet and šiler. 
The wine was stored in the main cellar o f the m etropolitan’s residence in 
Belgrade. In the spring o f 1733, there were some 30.000 liters of wine of 
different kinds in the palace.

Keywords:. Serbia, vineyards, wine, grapes, Eparchy of Belgrade.
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